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2 Gli Antipastie o ¢
Di Pesce e di Carne

/

s Gambero Rosso Mari#ato

(su letto di rucola, olio e.v.0., succo di limone, pepe nero)

\ sPesce Spada crudo MERi(@Btkg)

(Pesce Spada, olio e.v.0, pepe nero, limone)

sAntipasto di Tonria

(Salsiccia di tonno, bottarga di tonno, tonno rosso affumicato,
BBl attume di tonno, oOotunninaé sal ata, olkiio e

0 s Mix Affumicatbé

(Tonno affumicato e Salmone Affumicato su letto di rucola)
sImpepata di Ccexze
sZuppa di Cozpe

o2 sRicotta Fresca e Bottarga diZ onno
sBruschetta di Maee

(Tonno affumicato, salmone affumicato, gambero rosso -, pesce spada)

E Bruschetta con Macco di fave e Gambero Rosso

/ s Bruschetta con Stracciatella e Salmoriat affumicato
s Bruschetta con Stracciatella e Poni@doro secco

\ sBruschetta Miste

\ (Pesto alla trapanese, macco di fave, pomodoro secco e capperi,
alici marinate)

sBruschetta alla Trapénese
(Pesto alla trapanese: pomodoro fresco, basilico, mandorle,
9 aglio, pecorino, olio e.v.0.)

s Pane Pizza Conslgo

(Olive e Caciocavallo/ Pomodoro Secco/Spinaci e Caciocavallo)

s Carpaccio di Bresaola

(Bresaola su letto di rucola, scaglie di parmigiano, olio e.v.o, limone)

I Condimentie o o
(300/350gr)

\e

~

/s Pesto Trapanese / Mace®9z(300gr) 5¢
§ Macco di fave e Cozze porz(300gr) 8¢
§ Macco di fave e Bottangarz(300gr)8e
sMacco di fave e Gambexirz(300gr)se
sPesto Verde e Gambemporz(300gr) 8e
s Frutti di Mare 1porz(300gr) 10e
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2| CouSous e o

' (350/400qr)
,Tea Porziorel 8.00 al Kg)

sCou€ous di

(Semola di grano duro, aglio, cipolla,
prezzemolo pepe nero, cannella, conc. di

pom., pesce da zuppa, mandorle, olio e.v.0)

Car ne

o> (Semola di grano duro, zuppa di verdure , ceci,
patate, pomodoro, carni miste, cannella, curry,

sCou€ ous di

' peperoncini, masala) - 8¢ (1& kg)
sCou€ous di

(Semola di grano duro, zuppa di verdure di

\&

sCou€ous di

(Base cous cous pesce, verdurine fritte in olio e.v.0)

,§Cou§:ous in | nsal
/

La Paellae o

\
\ (350/400gr)

el

sPaella Valenciain@s kg)

ceci, carni miste, pesce fresco, crostacei,
Molluschi)

sPaella ai Gambage kg)

ceci, gambero rosa, gambero rosso)

Paella Castiglianag kg)

ceci, carni mlste)

s \V\Vg gV/V/

7

Pesce

Ver dur ecaddndnd cluharciaind) a 6e (15 ko)

o Stagione, ceci, patate, coriandolo, curry, curcuma)

Pe s c e atéd coMoQ)aﬁndjrddcd' c@ry, ca&lalnolnoa

ata O0Taboul 6

(Riso giallo lungo, zafferano, verdure miste,

(Riso giallo lungo, zafferano, verdure miste,

(Rlso giallo lungo, zafferano, verdure miste,

T \° ‘
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e ¢ o | risotti basm
(350/400gr

a | lsRiso Ba3math gpraGamt=ere &

(Riso basmati, verdure dolci miste di stagione, !
latte di cocco, panna fresca, gambero rosa e
gambero rosso, curry, cardamomo, curcuma,

e Ver duume) - ahekd
s Riso basmati con pollo €3

(Riso basmati, verdure dolci miste di stagione,
latte di cocco, panna fresca, pollo, curry,

s Riso basmati con 4

(Riso basmati, verdure dolci miste di stagione, )0

curcuma, cumino) - 5€ (18 kQ)

\

e oo | e Busial

(400/500gr)

sBusiata con Pesto alla TFé

(Pomodoro, basilico, prezzemolo, aglio, )2
mandorle, olio e.v.o0, pecorino )- 7€

s Busiata Mediterr:

(Pomodorini, gambero rosso, cozze
prezzemolo, mandorle, cardamomo,

olio extra velB|®
sBusiata Macco di Fave e |

(Fave, verdure, prezzemolo, bottarga di tonno,

olioe.v.0) - 18
sBusiata Macco di Fave @

(Fave, verdure, prezzemolo, cozze, olio e.v.0) 12

sBusiata Macco di Fave e &

(Fave, verdure, prezzemolo, gambero rosa e
gambero rosso, olio e.v.0) 18

sBusiata con Pesto Verde ¢

(Basilico, prezzemolo, mandorle, olio e.v.0, )@
gambero rosa e gambero rossofl8 ‘
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