
Menu 

Cucina Mediterranea 



Antipasti di Mare 
 
 

 Gambero Rosso di Mazara* marinato € 14,00  
 (su letto di rucola, olio e.v.o., succo di limone, pepe nero) 

 Arancinette di Mare  € 10,00  
 (Nero di Seppia-Gambero*-Salmone affumicato su letto di rucola) 

 Insalata di Mare € 15,00 
 (Calamari*, Cozze, Polpo*, Gambero rosa* e Gambero Rosso*, carote, 
   sedano, olio e.v.o, aglio, pepe nero, limone) 

 Polpo* & Patate € 15,00 
 Mix Affumicato € 14,00  
(Tonno affumicato e Salmone Affumicato su letto di rucola) 

 Ricotta Fresca (Pecora) e Bottarga (Tonno) € 12,00 
 Bruschette di Mare € 12,00 
(Tonno affumicato, salmone affumicato, gambero rosso*, bottarga) 

 Bruschette Stracciatella e Salmone Affumicato € 14,00 
 Bruschette Macco di Fave & Gambero di Mazara* € 12,00 

 Bruschetta Ricotta Fresca e Bottarga € 12,00 
 

 Impepata di Cozze  € 10,00 
(Cozze, peperoncino, prezzemolo, olio e.v.o) 

 Zuppa di Cozze  € 12,00 
(Cozze, cipolla, aglio, pomodoro fresco, origano, prezzemolo,  pepe nero, olio e.v.o) 



Antipasti di Terra 
 
 

 Tagliere Italiano  € 10,00 
 (Mozzarella di Bufala D.O.P, Prosciutto Crudo, Carciofi, Olive, rucola, olio evo ) 
 Tagliere Emiliano  € 10,00 
 (Mortadella, stracciatella e granella di pistacchi con crostini caldi) 
 Stracciatella di Battipaglia al Naturale  € 8,00 
(Servita con Olio evo e Crostini di pane) 
 Bruschette Stracciatella e Pomodoro Secco € 9,00 
(al profumo di Basilico) 
 Bruschette Miste € 8,00 
(Pesto alla trapanese, macco di fave, pomodoro secco e capperi, 
  alici marinate) 
 Bruschette alla Trapanese € 6,00 
(Pesto alla trapanese: pomodoro fresco, basilico, mandorle, 
  aglio, olio e.v.o.) 
 Caprese di Bufala  € 7,00 
 (Bufala D.O.P, Pomodoro rosso, basilico, olio e.v.o) 
 Patatine Fresche Fritte  € 6,00 
 Fritto Completo € 10,00 
(Patate Fresche, Panelle e Crocchè, Arancinette) 
 Caciocavallo all’Argentiera  € 8,00 
 Pane Pizza Condito € 7,50 
(Olive e caciocavallo) 



Primi Piatti 
 

Le Busiate Trapanesi  

 Busiata Cremosità Marina € 18,00 
(Pesto verde, mandorle, Stracciatella, tartare di Gambero Rosso di Mazara*) 

 Busiata  Mediterranea € 17,00 
(Pomodorini, gambero rosso* e rosa*, cozze, mandorle, cardamomo, prezzemolo) 

 Busiata Pesto Verde, Pomodorini e Gamberi* € 17,00 
 Busiata con Cozze € 14,00 
 Busiata Macco di Fave e Gamberi € 17,00 
(Fave, verdure, prezzemolo, gambero rosa* e gambero rosso*, olio e.v.o) 

 Busiata Macco di Fave e Bottarga di Tonno € 15,00 
 (Fave, verdure, prezzemolo, bottarga di tonno, olio e.v.o) 

 Busiata Macco di Fave e Cozze € 15,00 
 (Fave, verdure, prezzemolo, cozze, olio e.v.o) 

 Busiata alla Trapanese € 12,00 
 (Pomodoro, basilico, prezzemolo, aglio, mandorle, pecorino e patate fresche fritte) 

Paella 
 Paella Valençiana € 18,00 
(Riso giallo lungo, zafferano, verdure miste, ceci, carni miste, 
   pesce misto, crostacei*, molluschi) 

 Paella ai Gamberi € 16,00 
(Riso giallo lungo, zafferano, verdure miste, ceci, gambero rosa*, gambero rosso*) 

 Paella Castigliana € 13,00 
(Riso giallo lungo, zafferano, verdure miste, ceci, carni miste) 

 Paella Vegetariana € 12,00 
(Riso giallo lungo, zafferano, verdure miste, ceci) 



Primi Piatti 
 

I Cous – Cous  
 

 Cous-Cous con zuppa di pesce alla Trapanese € 15,00 
(Semola di grano duro, aglio, cipolla, prezzemolo, pepe nero, 
   cannella, conc. di pom., pesce da zuppa*, mandorle, olio e.v.o) 

 Cous-Cous alla Pantesca € 15,00 
(Semola di grano duro, aglio, cipolla, prezzemolo, pepe nero, 
  cannella, conc. di pom., pesce da zuppa*, mandorle, 
  verdurine al forno in olio e.v.o) 

 Cous-Cous di carne e verdure all’Araba € 15,00 
(Semola di grano duro, zuppa di verdure di stagione, ceci,  
   patate, pomodoro, carni miste, curry, cannella, peperoncini, masala) 

 Cous-Cous di verdure all’Araba                        € 14,00 
(Semola di grano duro, zuppa di verdure di stagione, ceci 
   patate, coriandolo, curry, curcuma) 

 Cous-Cous Taboulè € 12,00 
(Semola di grano, verdure di stagione, mais, piselli) 

I Basmati 

 Riso Basmati con Gamberi e Verdure al curry € 17,00 
(Riso basmati, verdure dolci miste di stagione, panna fresca, 
   gambero rosa* e gambero rosso*, curry, cardamomo, curcuma, cumino) 

 Riso Basmati con Pollo e Verdure al curry € 16,00 
(Riso basmati, verdure dolci miste di stagione, panna fresca, 
   pollo, curry, cardamomo, curcuma, cumino) 

 Riso Basmati con Verdure al curry € 13,00 
(Riso basmati, verdure dolci miste di stagione, panna fresca, 
   curry, cardamomo, curcuma, cumino) 



Secondi Piatti 

 Pesce di giornata (Chiedere al maître  ) €55,00 kg 
 Calamaro* alla Griglia €55,00 kg 

 

 Zuppa di Pesce di Stagione (Chiedere al maître  ) € 17,00 
(Pesce* da zuppa*, pomodoro fresco, cipolla, aglio prezzemolo, mandorle,  
 pepe nero, cardamomo, alloro, olio e.v.o, crostini di pane) 
 Frittura Mista di Mare € 18,00 
(Calamari*, Totani*, Gamberi*, Pesce del giorno) 

 Frittura di Calamari* € 20,00 
 Pesce Spada Grigliato* € 18,00 

 Involtini di Pesce Spada alla Siciliana € 13,00 
(Pesce Spada*, pan grattato, pomodoro, cipolla, capperi, melenzane, 
mentuccia, agrumi grattugiati, basilico, sale , pepe nero, olio e.v.o.) 
 Controfiletto ai Ferri con Contorno € 18,00  
(a scelta tra: patate arrosto, verdure grigliate) 
 

 Tagliata di Controfiletto € 18,00  
(Su letto di rucola, pomodorini, scaglie di parmigiano, olio e.v.o) 
 Cotoletta di Maiale alla Milanese € 14,00  
(con contorno a scelta tra: patatine fresche fritte o insalata mista) 
 Grigliata Mista di Carni con patate arrosto € 18,00  
(Arrosto di Maiale, Pollo, Salsiccia)  

Contorni 
 Insalata Mista di Stagione € 6,00 
 Insalata con Salmone Affumicato & Bufala € 12,00 
(Iceberg, pomodorini, mais, bufala, salmone affumicato , olio e.v.o) 

 Patate allo Zafferano € 5,00 
 (Patate, cipolla, carote, olio evo, zafferano, pepe nero) 
 Verdure alla Griglia € 8,50 
 (Funghi, pomodoro, peperoni, cipolle, patate, zucchinette genovesi, melenzane) 
 Patate al Forno € 4,00 
 (Patate, rosmarino, sale, pepe nero) 



Pizzeria  

 Rianata € 8,50 
(Acciughe, pomodoro fresco, pecorino, prezzemolo,  origano, aglio, olio e.v.o.) 
 

 Margherita € 7,50 
(Fior di latte, pomodoro, basilico, olio e.v.o.) 
 Sfincionello € 8,50 
(Acciughe, pomodoro fresco, doppio concentrato di pomodoro,  
  cipolla, caciocavallo, origano,  pepe nero, mollica, olio e.v.o.) 
 

 Napoli € 8,50 
(Acciughe, fior di latte, pomodoro, origano, olio e.v.o.) 
 

 Romana  € 8,50 
(Fior di latte, prosciutto cotto, pomodoro, olio e.v.o.) 
 

 Capricciosa € 11,00 
(Acciughe, fior di latte, pomodoro, prosciutto cotto, funghi, cuori di carciofo, 
  wurstel, olive nere, olio e.v.o.) 
 

 Quattro Formaggi € 9,00 
(Emmenthal, gorgonzola, fior di latte, caciocavallo, olio e.v.o.) 
 

 Quattro Stagioni € 10,00 
(Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro, funghi, cuori di carciofo, basilico) 
 

 Araba € 8,50 
(Acciughe, pomodoro, capperi, salame piccante, caciocavallo, 
origano, olio di peperoncino) 
 

 Mediterranea € 8,50 
(Mozzarella di bufala, pomodorini, basilico, origano, olio e.v.o.) 
 

 Vegetariana € 9,00 

(Pomodoro fresco, mozzarella, peperoni, funghi, melanzane, zucchine) 
 

 Calzone € 8,50 
(Fior di latte, prosciutto cotto, pomodoro fresco, olio e.v.o.) 
 Regina € 11,00 
(Mozzarella di bufala, pomodorini, rucola, pros. crudo, olio e.v.o.) 
 Pizza Asmara € 10,50 
(Pomodoro fresco, mozzarella, funghi, salsiccia,  salame pic., peperoni, prezzemolo) 
 Pizza Rusticana € 9,00 
(Fior di latte, funghi, gorgonzola, cipolla, pomodoro, prezzemolo,  olio e.v.o.) 
 Fumè € 9,00 
(Fior di latte, scamorza affumicata, basilico, speck, olio e.v.o ) 



Sfiziose 
 Catamarano € 13,00 
(Scafo 1 : radicchio, scamorza affumicata, bufala; Scafo 2: funghi, bufala; 
    Ponte: bufala, pomodorini, rucola, pros. crudo, scaglie di parmigiano, olio e.v.o.) 

 Monte Erice € 11,00 
(Ripieno: bufala, radicchio, gorgonzola; Esterno: bufala, rucola, scaglie di grana) 
 Stracciatella Rustica € 12,00 
(Fiordilatte, salsiccia, funghi, stracciatella, scaglie di parmigiano, basilico) 
 La Mortazzosa  € 12,00 
(Fiordilatte e olio in cottura, Mortadella-Stracciatella-granella di pistacchi) 
 La Gorgodella  € 10,00 
(Fiordilatte e gorgonzola  in cottura, Mortadella e pepe a crudo ) 
 Crudo € 12,00 
(Pomodoro Fresco, bufala, basilico, prosciutto crudo, olio e.v.o) 
 Gorgo-Crudo € 12,00 
(Pomodoro Fresco, fior di latte, gorgonzola, prosciutto crudo, olio e.v.o) 
 Stile Misto € 12,00 
(Bufala, gorgonzola, zucchine grigliate, basilico, prosciutto crudo, olio e.v.o ) 
 Salmonata € 13,00 
(Bufala, pepe nero, salmone affumicato, prezzemolo, olio e.v.o) 

Le Focacce 
 Panino “all’Ufficiala” € 8,50 
(Tutto in cottura: acciughe, pomodoro a fette, mozzarella fior di latte, origano) 
 La Bolognese  € 8,50 
(Tutto a crudo: Olio oliva, Mortadella e limone grattugiato ) 
 Latticina  € 9,00 
(Tutto in cottura: Gorgonzola, fiordilatte, caciocavallo, emmenthal ) 
 La Italiana  € 10,00 
(Tutto a crudo: Olio oliva, Bufala, Crudo e Rucola ) 

-Aggiunzioni di:  Salmone aff., Tonno aff., Gambero Rosso, Stracciatella €5,00 
-Aggiunzioni di:  mozzarella di bufala, mortadella, prosciutto crudo, €2,50 
                                   speck, granella di pistacchio, tonno, scamorza affumicata 
-Aggiunzioni di:  fior di latte, pomodoro, prosciutto cotto, funghi, €1,50 
carciofi, salame piccante, gorgonzola, radicchio, olive, caciocavallo, 
wurstel, scaglie di grana, pomodorini, melanzane, zucchine, ricotta 

 



Beveraggio 
Acqua Maximum Naturale/Frizzante(Depurata Certificata) lt. 0,75 € 2,00 
Coca-Cola  25cl. € 2,50   
Coca-Cola Zero  25cl. € 2,50   
Sprite  25cl. € 2,50 
Fanta  25cl. € 2,50 
Chinotto  20cl. € 2,50 
Acqua Tonica 20cl € 3,00 

Heineken  33cl.  € 4,00 
Baffo d’Oro  33cl. € 4,00 
Moretti  33cl.  € 3,00 
Beck’s  33cl.   € 4,00 
Ceres  33cl. € 4,00 
Ceres Rossa 33cl. € 4,00 

Messina Cristalli 33cl. € 4,00 
Leffe Rossa 33cl.  € 4,00 
Leffe Bionda 33cl. € 4,00 
Corona 33cl. € 4,00 
Paulaner  0,5lt. € 5,00 
Heineken 0 33cl. € 3,50 

                                                                                                                           33Cl     |    75cl  
Cristalli di  Manna e Fiori di frassino - delle Madonie   € 6,5 €16 
Stranizza d’Amuri - Albicocca di Scillato e Manna  € 7 €16,5 
Petra Bianca  - Cuore di Salgemma della Madonie  € 7  €16,5 
Bedda Stagiuni - Mandarino di Ciaculli e Zagara  € 7 €16,5 

Birre in Bottiglia 

Birre Artigianali Siciliane 

Birre alla Spina 
Spina 0,30 € 4 Spina 0,50  € 6 



Dessert  

 
 Cassatella Trapanese Artigianale € 3,50 
Ripiena di ricotta di pecora e scaglie di cioccolato amaro 

 Cassatella Sfiziosa Artigianale € 4,50 
Ripiena di Nutella  |  Crema di Pistacchio 

 Cheesecake Tradizionale € 6,00 
Servita con creme e granelle a scelta: caramello, frutti di bosco, 
cioccolato, pistacchio, fragola 
 Tiramisù € 6,00 

 Semifreddo Artigianale € 6,00  
Servito con colata di cioccolata calda e “crumble” di mandorle caramellate 
 Cuore Fondente al Cioccolato con Gelato € 6,50 
Ripieno di cioccolata calda e servito con creme e granella a scelta. 
Nocciola, Pistacchio, Vaniglia, Cioccolato, Limone, Fragola 
 Gelo di Frutta Artigianale € 4,00   

Servito con grattugiata di limone e creme a scelta: frutti di bosco, fragola 
 Gelato in Coppa € 4,50 
Servito con creme e granelle a scelta. 
Nocciola, Pistacchio, Vaniglia, Cioccolato, Limone, Fragola 
 Macedonia di Frutta Fresca con Gelato € 6,50 
Servita con creme e granelle a scelta. 
Nocciola, Pistacchio, Vaniglia, Cioccolato, Limone, Fragola 

 Frutta di Stagione € 4,00 

 Macedonia di Frutta Fresca € 4,00   

 
 Caffè € 1,50 

 
 
 
             Coperto & Servizio   € 2,00  


